— VINERIA ——

54 ROSSO

— SPLCIALTA ——

Via San Gallo 54 R - Firenze

Ogni Salume, ogni Formaggio, ogni Prodotto che trovi in questo
menu ¢ stato scelto con la massima cura, ponendo molta attenzione
sulla qualita delle materie prime e sulla competenza, spesso storica,

delle Aziende Produttrici.
Solo assaggiando puoi capire..... hai l'imbarazzo della scelta!

WI-FI

54 Rosso food & wine

Password
S54rossofirenze



Vegetarian

Vegan

Vegan

Vegan

Vegan

Vegan

PER INIZIARE

Al Selezione di Salumi e Formaggi

AZ Selezione di Salumi e Formaggi - Media
A3 Selezione di Salumi e Formaggi - Grande
A4 (aprese con Bufala

A5 Friselle con Pomodoro e Capperi

PRIMI

B/ (arabaccia di Caterina de' Medici

B2 TuppadiVerdure
B3 Vellutata di Verdure

B4 Pappa al Pomodoro

1€

[9€

27 €

10 €

10 €

1€

1€

1€

1€



Vegetarian

SECOND

(/ Lampredotto

(72 Peposo e Fagioli

(3 Trippa alla Fiorentina

(4 Tomino all'Alpina

(5 Tomino in Crosta di Zucchine
(6 Feqatelli Toscani e Ceci

(7 Tonno di Suino e Insalatina di Finocchi Freschi

3€

3€

[4€

2 €

12€

2€

[4€



Vegan

Vegetarian

Vegetarian

Vegetarian

Vegan

Vegetarian

Vegetarian

INSALATONE

DI Tonno, Pomodori, Sedano, (arota, Mais

D7 Mozzarella, Sgambato, Pomodori, Sedano, (arota, Mais
D3 Pomodori Secchi, Capperi, Olive di Riviera, Dadini di Pane
D4 Burrata, Acciughe, Pomodori

D5 Pecorino semistagionato di Pienza, Noci

D6 Tucchine, Mozzarella, Mais

D7 Speck, Olive di Riviera, Pomodori Secchi

D8 Tucchine e dadolata di Tomino

D9 Pomodori, Carota, Olive

DI0 Cipolle Rosse sottaceto, Capperi e Mozzarella

DIl Burrata, Sedano e Olive di Riviera

DI7 Sgambato, Pecorino di Pienza e Mais

DI3 Tonno, Mozzarella e Origano

10 €

10 €

10 €

10 €

10 €

10 €

10 €

10 €

10 €

10 €

10 €

10 €

10 €



El

174

£3

£4

£5

Vegetarian [ 6

£7

£8

Vegetarian [ 9

SCHIACCIATE CALDE RIPIENE

Sgambato Toscano e Pecorino di Pienza

Sgambato Toscano e Burrata

Mortadella e Burrata

Tonno, Capperi, Pomodori e Insalata

Sbriciolona e Pecorino di Pienza sotto cenere
Bufala, Pomodori Secchi, Olive di Riviera e Insalata
Speck e Gorgonzola

Speck e Brie

Taleggio e Zucchine Grigliate

rewin F[() Taleggio e Pomodori Secchi Sottolio

£/l Salame Toscano e Pecorino di Pienza al Pepe Nero

*prodotto surgelato

9¢

9¢

9¢

9¢

9¢

9¢

9¢

9¢

9¢

9¢

9¢



Vegetarian

Vegetarian

Vegetarian

CROSTONI
FI Sgambato Toscano e Gorgonzola
FZ2 Sbriciolona, Brie e Olive di Riviera
F3 Pecorino al Tartufo e Pancetta Tesa
F4 Pecorino di Pienza, Salame Toscano e Pomodori Secchi
F5 (aciocavallo, Pomodori Secchi e Olive di Riviera
F6 Mortadella, Salsa Verde e Pecorino Primo Sale
F7 Gorgonzola, Noci e Miele
F8 Burrata, Cipolle Rosse Sottaceto e Lardo
F9 Bufala, Pomodorini, Capperi e Origano
F10 Burrata e Acciughe
FIl Soprassata e Scorza d'Arancia
FI7 Taleggio e Speck

FI3 lardo e Fagioli

10 €

10 €

[0 €

10 €

10 €

[0 €

10 €

10 €

[0 €

10 €

10 €

[0 €

10 €



JESSERT

o G/ Cantucci e Vinsanto 15%
roewin (2 Dolce del Fornaio 6€
weain (3 Mattonella di Gelato alla Panna con (acao Amaro 6€
weain (4 Mattonella di Gelato alla Panna con Miele e Noci 6€
weain (5 (remino Spolverato di Cacao Amaro 6€

wa (6 Semifreddo alla Panna con Frutti di Bosco 6€

vn G/ Cubetti di Pane Toscano con Vino e Zucchero 6€
roean (8 Gelato al Caramello Salato con Codette al CGioccolato 6€

ewin 9 Semifreddo al Cioccolato Scuro 6€



BEVANDE
Acqua- 75 ¢l
Bibita - 33 ¢/
Birra- 33 ¢/
Succo di Frutta
Grappa/Amaro - bicchierino
(affé

Caffe Americano

L CALICE CHE NON T ASPEITI

Un dolce sorso leggero che conquista il palato
MOSCATO D'ASTI - Emilio Vada
Moscato D'Asti DOCG

Dolce, aromatico, basso grado alcolico 5%

(operto

3€

3¢

3¢€

3¢

35¢€

2€

1€

2€



