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VINI E CUCINA

Via del Fosso della Magliana 71/73, 00148 Roma RM
sboccio.it
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Selezione dello Chef
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Selezione dello Chef
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Bruschette con gorgonzola, morbidone di S. Venanzo e miele
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Mezza porzione € 8,00
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Mezza porzione € 8,00

Hlete Ghio el ol Gimaiite: FriEhclil STIE  os A s il o S i B (9-12-14)

Piriimirdiellattrcadiziion einom MG Sesasuiar sy vr st Sl s 4 ) S St i S s

€10,00

€10,00

€10,00

€6,00

€15,00

€14,00

€10,00

€14,00

€18,00

€14,00

€16,00

Per eventualiintolleranze o allergie fareriferimento alla tabellain ultima pagina o chiedere

al personale di sala.
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Petto di pollo con panatura panko e salsa agrodolce piccante
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Pancia di maiale porchettata con salsa di chimichurri
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Trancio di pesce spada servitoconcremadipeperonieinsalatadi pachino
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Boccolain pastella e patate fritte con salsa tartara
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Polpo arrostito servito con patata schiacciata alle erbe
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Polpette con Parmigiano, Pecorino e uova
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Per eventualiintolleranze o allergie fareriferimento alla tabellain ultima pagina o chiedere
al personale di sala.
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Mousse di zabaione con croccante al caramello e menta.......... (SR €7,00
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Caffe Z 200

Il costo del servizio € offerto dalla casase ti fermialtavolo per un calice
divino.Sipagainvece se sipranza o sicend.

Per eventualiintolleranze o allergie fareriferimento alla tabella qui sotto o chiedere
al personale disala.

ALLERGENI ALIMENTARI

1Arachidi e derivati 5 Pesce 9 Glutine 12 Sedano

2 Frutta a guscio 6 Sesamo 10 Lupini 13 Anidride solforosa e solfiti
3 Latte e derivati 7 Soia 11 Senape 14 Uova e derivati

4 Molluschi 8 Crostacei
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