© PROPOSTE DELLA CUCINA o

ANTIPASTI -

SALTATA DI COZZE, CUBI DI PANE CROCCANTE, OLIO AL PREZZEMOLO 16,00
SCAMPI IN SAOR DI PORRI E MANDORLE 18,00
PIOVRA ALLA GRIGLIA, CHIMICHURRI E MAIONESE DI PIOVRA 19,00
ANTIPASTO SAN ISEPO DI MARE 26,00
TARTARE DI BLACK ANGUS, SCALOGNO, TUORLO D‘UOVO, CIALDA DI 19,00

PARMIGIANO, POLVERE DI OLIVE NERE

CARPACCIO DI VITELLO “CBT”, SALSA TONNATA, INSALATA RICCIA, POMODORINI 19,00
CONFIT

TORTINO DI SPINACI, CREMOSO DI RICOTTA DI CAPRA, CAPONATA 18,00
BURRATINA, POMODORO VERACE E OLIO AL BASILICO 17,00
PRIMI -

BIGOLI IN SALSA, TARALLO SBRICIOLATO 16,00
CREMA DI FAGIOLI CANNELLINI CON MALTAGLIATI, COZZE “MITILLA” ED OLIO AL 18,00
PREZZEMOLO

LINGUINE, TARTARE DI GAMBERO ROSSO “MAZZARA” E CREMA DI BURRATA 22,00
TAGLIATELLE AL RAGU’ DI CORTILE, ZEST DI ARANCIA 18,00
BIGOLI Al TRE POMODORI, MUDDICA E POLVERE DI OLIVE NERE 17,00

| PREZZI POSSONO VARIARE IN BASE AL PRODOTTO SELEZIONATO, IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERAZE
ALIMENTARI AVVISARE LO STAFF. COPERTO 2,50 EURO
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SECONDI -
SEPPIE ALLA GRIGLIA, QUENELLE DI PATATE E PORRI, POMODORI CONFIT

FILETTO O TRANCIO DI PESCATO DEL GIORNO, CREMA DI PATATE E ZAFFERANO E
VERDURE DI STAGIONE

FRITTURA MISTA DI PESCE, MAIONESE AL LIMONE

FEGATO DI VITELLO ALLA VENEZIANA, CIPOLLA DISIDRATATA
FILETTO DI MAIALE, CHUTNEY DI MELE RIDUZIONE DI VINO ROSSO
TAGLIATA DI BLACK ANGUS E VERDURE DI STAGIONE

BURGER DI CECI, INSALATA, POMODORO, CREMA DI RAPA E PATATE FRITTE
RUSTICHE

CONTORNI -
PATATE FRITTE RUSTICHE
CAPONATA

INDIVIA, PERE, NOCI E MIELE

DOLCI -

PANNA COTTA
TIRAMISU

DOLCE DEL GIORNO

24,00

25,00

25,00

22,00

23,00

26,00

18:00

6,00

7,00

7,00

6,00
7,00

7,00
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