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anlipasti

Patanegra

€2000

Carpaccio di manzo con salsa alla senape di Digione (1)

€16,00

Tartare di manzo con gel di frutti rossi, tuorlo di quaglia e
fior di cappero (1)
€1700

Cubo di parmigiana su salsa di datterino e
fonduta di parmigiano (2)

€100

Millefoglie di carrasau, ricotta di bufala e
zucchine alla scapece (2,3)

€10,00

Magnum di bollito con bagna cauda (3)
€900

Pulled pork con cavolo rosso (3)

€10,00

Chips di patate
€500



primi

I radizionali
Schiatfoni alla carbonara o alla amatriciana (2, 3)

€12,00

Tonnarelli cacio e pepe (2)

€12,00

Chicche al ragu bianco di cortile (2)

€14,00

Risotto zucca mantovana amaretti e noci con taleggio (24,5)

€16,00
Fagottino di pecorino di Fossa ai tre pomodori ed

olio di basilico (2)
€14,00

sccondi

Coda alla vaccinara (4,5)

€1700

Samosa alla cacciatora e fondo chiaro (6,7)

€13,00

Petto d’anatra Cbt su salsa di frutti rossi, marmellata d'arancia

€2000



Tagliata di controfiletto di manzo con lardo olio al rosmarino

€24,00

Galletto arrosto e patate novelle glassate (5)

€18,00

Guancia di manzo, purea di patate dolci e carote viola e
chip di topinambur (5, 6)
€19,00

Filetto di manzo

€23,00

burger

Guslo
200 g di carne, pomodoro, insalata, cheddar, cipolla caramellata,

bacon e salsa barbecue. Accompagnato da patatine chips (2,3, 5)

€15,00

Bismark
200 g di carne, insalata, pomodoro, uovo alla Bismark, provola e bacon.
Accompagnato da patatine chips (1,2, 3)
€15,00

Cheescburger
200 g di carne, con insalata, pomodoro, cheddar, ketchup e maionese
Accompagnato da patatine chips (1,2, 3)
€15,00



conlorni

Broccoletti o cicoria ripassati

€600

Patate al forno

€600

Torrino di verdure timo e olio al basilico

€700

msalale

Caeser salad (2,3)
€10,00

Insalata mista

€800

Insalata siciliana

€10,00



pizzeria

margherila
Fior di latte “Latteria Sorrentina” , pomodoro selezione “Qualitaly”,

olio extravergine di oliva varieta leccino Oleificio Cimini (2, 3)

€800

napoli
Fior di latte “Latteria Sorrentina”,
pomodoro selezione “Qualitaly”, Alici di Cetara,

olio extravergine di oliva varieta leccino Oleificio Cimini (2, 3)

€10,00

diavolila
Fior di latte “Latteria Sorrentina”, pomodoro selezione “Qualitaly”,
Ventricina piccante laziale, Nduja di Spilinga, olio extravergine di oliva varieta
leccino Oleificio Cimini (2, 3)
€12,00

marinarg
Pomodoro selezione “Qualitaly”, aglio in polvere, origano (3)

€700

capricciosa
Pomodoro selezione “Qualitaly”, funghi Champignon freschi, olive taggiasche,

carciofi arrosto, uovo alla Bismark, Prosciutto crudo di Parma (1,2, 3)

€12,00

amalriciana
Pomodoro selezione “Qualitaly”, guanciale umbro, Pecorino Romano Buccia Nera,

pepe, olio extravergine di oliva varieta leccino Oleificio Cimini (3)

€11,00



margherila di bufala
Pomodoro selezione “Qualitaly”, bufala campana Caseificio Bottega del Casaro, olio

extravergine di oliva varieta leccino Oleificio Cimini (2, 3)

€11,00

croslino
Fior di latte “Latteria Sorrentina”, prosciutto cotto arrosto,

olio extravergine di oliva varieta leccino Oleificio Cimini (2, 3)

€900

palale e salsiccia
Fior di latte “Latteria Sorrentina”, patate al forno, salsiccia di Norcia,

olio extravergine di oliva varieta leccino Oleificio Cimini (2, 3)

€900

boscaiola
Fior di latte “Latteria Sorrentina”, funghi Champignon freschi,

Salsiccia di Norcia, olio extravergine di oliva varieta leccino Oleificio Cimini (2, 3)

€11,00

fiori di zucca ¢ alici
Fior di latte “Latteria Sorrentina”, fiori di zucca freschi, Alici di Cetara,

olio extravergine di oliva verieta leccino Oleificio Cimini (2, 3)

€12,00

orlolana bianca
Fior di latte “Latteria Sorrentina”, melanzane al forno, zucchine doppia cottura
padellino e forno, peperoni doppia cottura padellino e forno, olio extravergine di oliva
varieta leccino Oleificio Cimini (2, 3)

€11,00

guslo
Fior di latte”Latteria Sorrentina”, prosciutto cotto arrosto, fiori di zucca freschi, scamorza
affumicata, Nduja di Spilinga, olio extravergine di oliva varieta leccino Oleificio Cimini (2, 3)

€14,00



1 formaggi
Fior di latte “Latteria Sorrentina”, scamorza affumicata, gorgonzola dolce,
Parmigiano Reggiano DOP a scaglie, olio extravergine di oliva varieta leccino
Oleificio Cimini (2, 3)
€12,00

losla
Fior di latte “Latteria Sorrentina”, patate al forno, peperoni doppia cottura
padellino e forno, Salsiccia di Norcia, olio extravergine di oliva varieta
leccino Oleificio Cimini (2, 3)
€100

friarielli ¢ scamorza
Fior di latte “Latteria sorrentina’, friariello napoletano selezione “Qualitaly”,

scamorza affumicata campana Caseificio Bottega del Casaro, salsiccia norcina (2, 3)

€13,00

le special

special pulled pork
Broccoletto ripassato, pulled pork, fonduta di parmigiano, tarallo croccante (3)

€14,00

special dallerino
Spolverata di fior di latte “Latteria Sorrentina”, datterino giallo, datterino rosso,
scamorza affumicata, bufala campana Caseificio Bottega del Casaro,

crema di basilico e rucola (2, 3)

€14,00

special carpaccio
Insalata mista condita, carpaccio di manzo, cipolla caramellata,

senape di Digione, tarallo croccante (3)

€18,00



focacce

focaccia classica
Sale, olio e rosmarino (3)

€450
focaccia di Parma

Prosciutto crudo di Parma e mozzarella di butala DOP (2, 3)
€1400

fritli

Suppli pomodoro e basilico (2, 3)
€3,00

Crocchetta patate di Avezzano (2, 3)
€3,00

Olive all'ascolana* pz. 6 (2,3)
€500

Fiori di zucca con Alici 100gr (2,3,7)
€450

Patatine classiche

€500



dolci

Tiramisu (1,2, 3)

€600

Crema catalana (1,2)

€600

Tortino al cioccolato (1,2, 3)

€800

Crostata di stagione (1,2, 3)
€700

sOfl drink

Acqua Nepi 1L € 3,00
Acqua Naturale 1L € 2,50
Coca cola 33cl € 3,50
Coca cola zero 33cl € 3,50
Sprite 33¢cl € 3,50
Fanta 33cl € 3,50
Caffe Lavazza 40% arabica (Riviera di Chiaia) € 2,00
Caftfe dek Lavazza € 2,50



Allergeni alimentari:

1- Uova e derivati

0

2 - Latte e derivati

’0.'.5
3 - Glutine

&

4 - Arachidi e derivati

U

5 - Sedano e derivati
&
6 - Anidride solforosa e solfiti

/ - Pesce e derivati

Prodotto surgelato
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