
DA BAFFO
MENÙ

Storia, gusto e passione: Da Baffo vi accoglie tra sapori

autentici, arredi raccolti nel tempo e una proposta di vini

che completa l’esperienza.



     ANTIPASTI

Acciughe del Cantabrico
Filetti selezionati dal Mar Cantabrico, rinomati per la loro sapidità e
consistenza, serviti con salsa verde piemontese

8

Insalata russa
Patate, carote e piselli selezionati, tagliati finemente e legati da una
delicata maionese artigianale. Un antipasto intramontabile della
tradizione

5

Vitello Tonnato al punto rosa
Tenerezza e carattere: vitello rosato cotto a bassa temperatura,
nappato con la nostra salsa tonnata setosa e sapori che
raccontano il Piemonte.

10

Panbrioche in Mousse
Base morbida tostata con mousse di tomini, due gocce di verde e un
filetto di acciuga del Cantabrico per un equilibrio tra dolcezza e
sapidità. 

6

Tris di Tomini Freschi
Tomini del Caseificio Longo in tre varianti: salsa verde, rosso
atomico e cipolle caramellate con spolverata di pepe Szechuan.

5

Peperoni in Bagna Caoda
Peperone tiepido, avvolti dalla nostra bagna caoda cremosa e
saporita.

8

CoPERTO 2,00

DA BAFFO



PRIMI

Ravioli del Plin al Sugo d’Arrosto
Ravioli del plin delicati, ripieni di carne selezionata, avvolti in un
sugo d’arrosto ricco e profumato, per un classico piemontese
reinterpretato con eleganza.

12

Tagliatelle con Funghi Porcini
Tagliatelle all'uovo artigianali mantecate in un ristretto di brodo
di funghi, con porcini saltati, aglio in camicia, olio extravergine
d'oliva e prezzemolo.

12

Mezzemaniche con Pecorino, Zafferano e Guanciale
Mezzemaniche rigate avvolte in una crema di pecorino romano
e zafferano, completate con guanciale croccante.

12
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SECONDI 

Tagliata di Fassona piemontese
Servita al sangue su rucola fresca e pomodorini, per
esaltarne morbidezza, succosità e sapore.

16

Peperone ripieno 
Peperone arrosto ripieno di ricotta, parmigiano ed erbe
aromatiche, con bagnetto verde.

13

CONTORNI
Patate al forno 
patate dorate e croccanti all’esterno, morbide all’interno,
insaporite al punto giusto: semplicità e gusto in ogni boccone.

5

Verdure del giorno 5

Insalata di Rucola e Pomodorini
Rucola fresca e pomodorini succosi, conditi con olio extravergine
di oliva e un pizzico di sale, per un contorno leggero e fragrante.

5
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DOLCI
Bonet
Il tradizionale dolce piemontese: una crema vellutata di
uova, rum e cacao, arricchita con amaretti e caramello. Un
comfort food elegante e dal sapore autentico.

6

Tiramisù
I savoiardi, immersi in un caffè forte e zuccherato, formano
la base morbida ma strutturata per una cremosa e ariosa
crema di mascarpone, il cui sapore ricco e delicato è
esaltato dalla finitura essenziale del cacao amaro, che
contrasta con piacevole vena la sua dolcezza

6

Grappa 4-5

Amaro 3-4

Whiskey 5-6

Whiskey premium 10-12

Liquori 5

DIGESTIVI

Caffè 1,1

Caffè corretto 1,5

Caffè Leccese 2,5

Caffè Americano 2

Cappuccino 2

The / Tisane 3

    CAFFETTERIA
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Acqua ½ litro 1

Acqua 1 litro 2

Coca Cola 2,5

Coca Cola Zero 2,5

Bibite Lurisia 3,5

Esta Thè 3

BEVANDE

DA BAFFO

BIRRE
Messina ½ litro 4

Icnusa non filtrata ½ litro 4

Raffo 0.4 4

4Ipa analcolica

COCKTAIL
Americano 5

Negroni sbagliato 5

Milano Torino 5

Negroni 7

Negrosky 7

Boulevardier 8

Gin Tonic 8-12

Moscow Mule 9

T+ sour 8



DA BAFFO

Aperol 4

Campari 4

Campari & Aperol 4

Select 6

Italico 6

Salvia e Limone 5

Biancosarti 5

Carpano 5

Venom 5

Lilet 5

Pastis 51 3,5

Pastis Ricard 4,5

SPRITZ



ELENCO ALLERGENI (Codifica allergeni da 1-14 come previsto da Reg. UE

1169/2011)

In caso di allergie o intolleranze alimentari, siete pregrati di

iNFORMARE IL PERSONALE DI SALA

1. GlUTINE

2. CrOSTACEI

3. UoVA

4. PeSCE

5. ArACHIDI

6. SoIA

7. Latte/lattosio 

8. Frutta a guscio 

9. SeDANO

10. SeNAPE

11. SeSAMO

12. SoLFITI

13. LuPINI

14. Molluschi 

ANTIPASTI 

Acciughe del Cantabrico:4 Vitello Tonnato:3, 4, Insalata Russa:

1,7,11 , 14,3,2

Panbrioche in Mousse:1,3,4,7 Tris di Tomini Freschi:7,8 Peperoni in

BaGNA CAODA:4,7 ROASTBEEF:8,12

PRIMI 

RaVIOLI DEL PLIN: 1,  3, 7 TROCCOLI:1 SCIALATIELLI:1 ,2,14,4

SECONDI 

Tagliata di Tonno:6,4,11 

DOLCI 

BoNET: 1,  3, 7, 8

Tiramisù: 1,  3, 7 
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