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A BoutiouE DELLA CARNE

SCOTTONA MARCHIGIANA

T ACLIO MINIMO CONSICLIATO GOOCR/ BOOCR

TOMAHAWK p1 PEZZATA ROSSA

TACLIO MINIMO CONSIGLIATO TKG

CHAROLAISE

T AGLIO MINIMO CONSIGLIATO GOOGR/BOOCR

PRUSSIANA

T ac10 MINIMO CONSIGLIATO GOOGRS BOOGR

CONTROFILETTO BLACK ANGUS URUGUAY

I-i_-'.1|,i:.'|,|l P AP ALY A NS Il ATEY 3 :Il,.'l'i_.r"l.i{}t LY i

ANGUS MIGUEL VERGARA
TAGLIO MINIMO CONSIGLIATO TKG/ T2KG

T-BONE BLACK ANGUS USA
TAGLIO MINIMO CONSIGLIATO TOOGR/ 8O0OGR

CUBEROLL BLACK ANGUS

TACLIO MINIMO CONSICLIATO 400CR/ SO0OCE

WAGYU USA

TACLIO MINIMO CONSICLIATO TO0CRS 4O0CR

® WAGYU GIAPPONE

T a1 10 MINIMO CONSICGLIATO 1_'3(1[:“,-".11 MOIMGR

= TRD

L'ErI

€ 8.00

LErmo
€ 7,50

17T

€ 7,50

[ ETTO

€ 9,50

L ETTO

= 13.50

LEITD

€ 15,00

L ETTe

€ 17.00

L ErT

€ 292,00

L EI'm

€ 45,00

n.b. ALCUNE VOLTE CI SONO DELLE NOVITA NON INSERITE SUL MENU,

PER QUESTE CHIEDERE INFORMAZIONI E PREZZO AL RESPONSABILI DI SALA,

CRUDERIA D1 MaNzO

TARTARA TARTUFATA

CON IOV E TARTUFRO

TARTARA SMOKED

CION SALSA DI BACON AFFUMICATA, CROCOANTE I CIPOLLA E CHPOLLA TROLCE

(CHEESCAKE DI SCOTTONA

TAHAI.I A SERICIOLATO, RICOTTA, TARTARA DI SCOTTONA E FISTACCHIO

TARTARA ALLA BUONADONNA

CIRUMBLE D1 TARAI LOv, OLIVE, TARTARA, CAPPERI E PFOMODORT SEMI Dy

CARPACCI0 DI MANZO CROCCANTE

CON RUCOLA, CIVFFT I RICOTTA, CIPOLLA DISIDEATATA CROCCANTE E PEPERDNCINI

LMOLCT PERUVIAND E FEPLE A LIMOMNE

ANTIPASTI

ANTIPASTO DELLA (CASA

FR{'.I-F'.'I.']HFI'FH CRUDND E ROAST-BEEF, BREUSCHETTA, PARMIGIANA TN MELANZANE,

RICOTTINA E MOZZARELLINA, CROCCHE E FIORE DI ZUCCA

Fritro Misto
POLPETTINE TN MAMZEOQ IMPANATE E FRITTE, ﬂHﬂ['.iLHf-’.- FIORE IM FLWCCA

PROVOLA E PRIARIELLI IN CARROZZA E FRITTATINA DI FASTA SU CREMA
Al 4 FORMACGGI

BOMBETTE DI SCOTTONA

POLPETTINE TN MANZD IMPANATE E FRITTE 51U SALSA AL CORCONSOLA

Riss BBQ

COSTINE DI MAIALE LACCATE CON SALSA BBQ

Co0zzE ALLA GRIGLIA

Con CLI0, SPEXAIE E LIMONE

SALUMERIA

ProsciurTo SaN DANIELE CON 0850

TAcLIERE DI SaLuM .ForMmacar E SOoTT OLI

® B (5 €25,00

5 #€22,00

FE® €22,00
= # €22,00

= # €22.00

@ # €19,00 e
€ 38,00 daeinls

@) o] # [ €16,00 e
S # ® €12,00
€ 20,00

€ 10.00

€ 14,00

< €26,00 &



I A P1zzERIA

(CAPANNACCIO

CoxicLio spol FATC, PROVOLA E POMOIRINI

MARGHERITA

FIOR DI LATTE CAMPANO, POMODORO E BASILICO

Diavora

FIOVE T LATTE CAMPANO, POMOPEORO, SALAME E PEPEROMOING

H & # €12,00
< # €700

< # €8.00

B 21 :
Cip &Ciop 5 # €800
FIOR I3 LATTE CAMPANO, WURSTEL E PATATINE
Doc < # €710,00
MOZZARELLA I BUFALA, POMOIDOEINT E BASILICC
Ciccia -5 4 €12,00
L | |.£

PROVOLA, SALSICCE E PATATE Al FORMNCY

TRICOLORE < # €12,00
MOZZARELLA, PROSCIUTTO CRUDD, RUCOLA E SCACLIE

VEsuvio T # €12,00
MOZZARELLA DI BUFALA, PESTO IM BASILICO, POMODORI CIALLI E POMODOR] SEMI-DRY

4 = _.-" 5 &
FACOTTO § # <€12,00

RIPIENO CON PARMIGIANA DI MELANZANE

IEFocACCE

Focaccia PENNANOVA - # €12.00
COMN LARDO E FAVE SGT'I"IZI]_II'J

Focaccia Batora <~ # €100

PROSCIUTTO OCRUD T PARMA, RICOTTA I BUFALA, RUCOLA E POMODOR]D SEMT DRY

Focaccia CHIMICHURRI -~ # €18,00

CARPACCIO DI MANZO, SALSA CHIMICHURRL. RUCOLA E SCAGLIE

lEDELIZIE DEL CAPANNACCIO

SEMIFREDDO E GELATO DELLA CASA
SORBETTI DELLA CASA

DoLCI DELLA CASA IN VETRINA

BAR

ACQUA MINERALE ¢ 51,

AcQUA FRI1ZZANTE “MAXIMA™ o1
Coca CoLA o33/1r

FANTA O SPRITE o.33L
BIRRA ALLA SPINA 4.1, /051

NASTRO AZZURRO 0,33L/0,66L
PeroN RossAosL

BIRRA ANALCOLICA 331

BI1RRA ARTIGIANALE ISCHITANA SOLE DEL SUD

Vino DELLA Casa Bianco 0 Rosso 1210711

€ 3,00

€ 4,00

€ 3.50/€ 7,00
€ 3,50

€ 5,00/€ 8,00

€ 5,00/€ 7,00
£ 8.00
€ 6.50

€ 6,50/€ 9,00
0,331./0,50L

€ 8.00/€ 14,00

TABELLA ALLERGENI

-
¢
@g Sesamo ﬁ Pesce

/_‘ Sedano w Crostacei
E @ Frutia a guscio
Latte
g(:, Soia

@ Senape
J Lupino

G-'Z@ Molluschi @:j

PER EVENTUALI ALLERGIE ED INTOLLERANZE CONFRONTARSI CON I RESPONSABILI DI SALA

Solfiti Uova
ﬁ Glutine

G CoPERTO € 3,00




| SECONDI

| Primi

; : = CONIGLIO ALL’ ISCHITANA “SU PRENOTAZIONE™ o # € 20,00we0
GNocenr ™ AL CONIGLIO = & €15,00 € 56.00 wrrRo
(GNOCCII FRESCII FATTI A MANO CON RAGU DI CONIGLIO " : o :

N ARROSTICINI® ALLA GRIGLIA = €16,00
PaccHERT PANCIOVILLA " i E] # = €15,00 CON PATATE AL FORNO E SALSA CHIMICHURRY
PROVOLA, POMODCROY, MELANZANE, SALSICCIA 15 SCAGLIE S‘f"ll_‘ﬁ.I{I{IE h[_llﬂ (_—_:—RI(:I_.[,I"" :] _| € ED,,GG
PENNUNI ALLA CENHVEHH Py — ﬁ; € ]5100 :'.r:x SCAMORZA K |:q-|-,\-|-1.:m. FORNO _
CON RIDUZIONE I CARNE DN MANZD, CIPOLLE EID AROMI (_AHICKEN b;‘j.i_l_ﬂ_l_} -| € E’D‘DD
]NH."‘IJ..."'L"'."'L MISTA, POLLAY ALLA CRICGLIA, SCACLIE B ACETO BALSAMICCY
FUSILLONI T RICOLORR # = €15,00 GRIGLIATA DI CARNE MISTA ALLA GRIGLIA € 29.00
0N OO N BOSS]D B CGIALLL, PEFERCMNOTND Y ERLH [.:U."\ PATATE AL FORNG
SCAGLIE 13 CACI) :
ENTRECOTE DI MANZO ALLA GRIGLIA € 30,00
RAviOLT ALLA TRENTINA ¥ ® BREF €16.00 CON VERDURE ALLA GRIGLIA
RAVIOLI AGLI SPINACI RIPIENI DI SCOTTONA E PORCINI CON SALSA AL TALEGEIO SPECK E NOCI FiLETTO DI MANZO GARRONESE ALLA GRIGLIA & *€3500
CON PATATE AL FORNO
. - TonnO™ * SCOTTATO ALLA GRIGLIA € 28.00
HA?IULI N APOLETANI & 4 itf? ﬁf € ] 5,00 CON RUCOLA, FINOCCHIO E LIMONE

RIPIENT D1 RAGIT CON LA SUA SALSA E LARDO DI MAIALING NERO

| ETAGHATE

PAPPARDELLE * S ’ AL RosSMARINO < €27,00
-CON RACU NAPOLETANO et .
_CON BOLOCNESE BIANCA CON PATATE AL FORNO
~CON SUCO DI CONICLIO MEDITERRANEA 5 €28,00
CON RUCOLA. POMODORINI, SCACLIE .
* ofe o = AL GORGONZOLA = & €30.00
y — . e F o A &

SCIALATIELLL Y DEL Mozz0o # 5 €16,00 o [+ ;

(C.ON COZZE, PECORINO, E LIMONE

AL LARDO DI COLONNATA ~  €30,00

CON PATATE AL FORNO

I CONTORNI

* PRODOTTI DI PRODUZIONE NOSTRA, ABBATTUTT E COMGELAT P.Mih’“ﬂ]r\.”h 11 MF‘.I ANZANE [: ;?3? E 10,00
FrIARIELLI € 7,00
VERDURE ALLA GRIGLIA # €10,00
Pararine Frirre™ ” # €500
PataTe AL Forno 0 € 4,50

—

"PRODOTTI DI PRODUZIONE NOSTRA ABBATTUTI E CONGELATI
“*PRODOTTI SURGELATI




