Red Wines

BY THE GLASS

Arribes del Duero — Frontio «Arbusto» — Tempranillo, Juan Garcia €5,50
Crozes-Hermitage — Ferraton «La Matiniére» — Syrah €7,50
Pic Saint-Loup — «Bergerie de I'Hortus» — Syrah, Mourvedre, Grenache €7,50
Bourgogne — Trenel — Pinot Noir €8,50

APERITIF

Porto — Romariz 10 Year Old — Touriga €7,00
PX — Gutiérrez Colosia — Pedro Ximénez €7,50

SPANISH

Arribes del Duero — Frontio «Arbusto» — Tempranillo, Juan Garcia €25,00
Bierzo — Raul Pérez «La Clave» — Mencia, Syrah, Tempranillo €26,00
Priorat — «Nita» — Grenache €27,00
Rioja — Marqués de Caceres Reserva — Tempranillo, Graciano, Mazuelo €29,00
Ribera del Duero — Dominio del Soto, crianza — Tempranillo €33,00
Ribeira Sacra — Fedellos «As Xaras» — Mencia €34,00
Rioja — Gomez Cruzado Crianza — Tempranillo €36,00
Alella — Oriol Artigas «Lloritu» — Jaqué prefiloxerico €39,00
Toro — Lurton Campo Eliseo «A contracorriente» — Tinta de Toro €39,00
Priorat — RIU — Grenache, Syrah, Carifiena €39,00
Ribera del Duero — La Capilla Reserva — Tempranillo €45,00
Tenerife — Envinate «Benje» — Negramol, Listan, Moscatel Negra, Vijariego Negro €45,00
Ribeira Sacra — Fedellos «Bastarda» — Bastardo €67,00
Rioja — «Gaudium» — Tempranillo, Graciano €75,00
Ribera de Duero — Goyo Garcia Finca Vifias de Arcilla — Tinta del Pais €78,00
Pago de Otazu — «Altar» — Cabernet Sauvignon €89,00
Ribera de Duero — Pago de los Capellanes «EI Nogal» — Tinto fino €125,00
Rioja — Ysios «Grano a Grano» — Tempranillo €135,00
Ribera de Duero — Vega Sicilia «Valbuena 5°» — Tinto fino €240,00

FRENCH

Fleurie — Trenel — Gamay €25,00
Crozes-Hermitage — Ferraton «La Matiniére» — Syrah €33,00
Blaye-Cotes de Bordeaux — Chateau Peybonhomme Les Tours — Merlot, Cabernet franc, Malbec €36,00
Pic Saint-Loup — «Bergerie de I'Hortus» — Syrah, Monastrell, Grenache €38,00
Bourgogne — Trenel — Pinot Noir €39,00

Saumur Champigny — Les Menais — Cabernet Franc €39,00

Saint-Joseph — Ferraton «La Source» — Syrah €39,00
Montagne Saint-Emilion — Chateau Bonneau — Merlot, Cabernet Franc €45,00 — Magnum €89,00
Rasteau — Tardieu Laurent «Vieilles Vignes» — Grenache €49,00
Saint-Emilion Grand Cru — «L’Esprit de Jean Voisin» — Merlot, Cabernet Franc €49,00

Morgon — Jean Foillard «Céte du Py» — Gamay €55,00



Vacqueyras — Tardieu Laurent «Vieilles Vignes» — Grenache, Syrah €55,00
Chinon — Chateau de la Grille — Cabernet Franc €55,00
Cétes du Roussillon Village — Gauby «Les Calcinaires» — Syrah, Monastrell, Carignan, Grenache €57,00
Haut Médoc — Chateau Chasse-Spleen «Héritage» — Cabernet-Sauvignon, Merlot €59,00
Hautes-Cotes-de-Beaune — Domaine Bonnardot Sur Evelle — Pinot Noir €59,00
Hautes Cotes de Nuit — «Louis Auguste» — Pinot Noir €65,00
Bandol — Chateau Sainte-Anne — Cinsault, Grenache, Monastrell €69,00
Chateauneuf du Pape — Ferraton «Le Parvis» — Grenache, Syrah €69,00
Cote-Rotie — Yves Cuilleron «Madiniére» — Syrah €120,00
Pomerol — Clos du Clocher — Merlot, Cabernet Franc €135,00
Gevrey-Chambertin — Seguin-Manuel Vieilles Vignes — Pinot Noir €147,00
Saint-Emilion Grand Cru — Petit Figeac — Merlot, Cabernet-Sauvignon, Cabernet Franc €148,00
Ermitage — Ferraton «Le Méal» — Syrah €158,00

FROM OTHER COUNTRIES

Valpolicella — Tedeschi «Classico Superiore» — Corvina, Corvinone, Rondinella €29,00
Montalcino — Le Regnaie «Troncone» — Sangiovese, Treviano €33,00
South Africa — L’avenir — Pinotage €39,00
Callifornia — Three Finger Jack — Zinfandel €39,00

White Wines

BY THE GLASS

Rueda — «Excellens» — Sauvignon Blanc €5,00
Rias Baixas — Mathilde Chapoutier — Albarifio €6,00
Alsacia — Gustave Lorentz — Riesling €6,50
Chablis — Domaine Alexandre — Chardonnay €7,50

APERITIF

Jerez Fino — Gutiérrez Colosia — Palomino €5,00
Alicante — «Casta Diva, Cosecha Miel» — Moscatel Dulce €7,00
Kir — Gustave Lorentz — Riesling €8,50
Sauternes — «Cuvée 79» — Sémillon €9,00
Champagne — Sanger «Voyage 360» Brut — Chardonnay, Pinot Noir, Meunier €14,00
Kir Royal — Champagne Sanger «Voyage 360» — With blackcurrant cream €16,00



SPANISH

Rueda — «Excellens» — Sauvignon Blanc €24,00
Rioja — «Antea» — Viuras viejas y Tempranillo Blanco €24,00
Rias Baixas — Mathilde Chapoutier — Albarifio €29,00
Ribeiro — «Tiro al Blanco» Natural — Godello, Treixadura €29,00
Rias Baixas — Pedro Méndez «Vino Branco do Val» — Albarifio €35,00
Ribeiro — Augalevada «Mercenario» Bioldgico — Treixadura, Albarifio, Palomino, Torrontés €36,00

Naranja — «I'am Natural, Don’t Panic» — Riesling, Pinot blanc, Chardonnay, etc. €46,00

Penedés — Joan Rubié «Deix» Natural bajo velo de flor — Xarel-lo €47,00

Bierzo — «Herencia» — Godello €48,00
Pago de Otazu — Otazu — Chardonnay €59,00
Valdeorras — Vifia Somoza «Ededia» — Godello €85,00

Ribeiro — O Morto «G’aviones» — Treixadura, Loureiro, Lado, Godello, Albarifio €165,00

Rueda — Lurton Campo Eliseo «Harmonia» — Sauvignon Blanc €240,00

FRENCH

Coétes de Provence Rosé — Mathilde Chapoutier — Grenache, Cinsault, Syrah, Rolle €25,00
Bordeaux — D. de Dauzac — Sauvignon Banc, Sémillon €25,00
Touraine — Chateau de la Roche — Sauvignon Banc €27,00
Alsace — Gustave Lorentz — Riesling €29,00
Croze-Hermitage — Ferraton «la Matiniére» — Marsanne €33,00
Alsacia — Domaine Kirman — Gewirztaminer €36,00
Sauternes — «Cuvée 79» — Sémillon €36,00
Chablis — Domaine Alexandre — Chardonnay €36,00
Saumur — La Hunaudiere — Chenin €39,00
Saint-Joseph — Ferraton «La Source» — Marsanne €39,00
Saint Véran — Trenel — Chardonnay €39,00
Porquerolles — Domaine de I'lle — Rolle €39,00
Pouilly Fumé — Chateau de Tracy «Mademoiselle de T.» — Sauvignon blanc €39,00
Porquerolles Rosé — Domaine de I'lle — Syrah, Cinsault, Mourvédre, Grenache, Tibouren €45,00
Sancerre — J. de Villebois — Sauvignon blanc €45,00
Pouilly Fuissé — Trenel — Chardonnay €49,00
Saint-Joseph — Ferraton «Les Oliviers» — Marsanne, Roussane €79,00
Condrieu — Yves Cuilleron «Chaillets» — Viognier €105,00
Chablis Grand Cru — Dampt Fréres «Les Clos» — Chardonnay €132,00
Ermitage — Ferraton «Le Reverdy» — Marsanne €153,00
Chassagne Montrachet 1er Cru — Bertrand Bachelet «Morgeot» — Chardonnay €190,00

SPARKLING WINES & TOKAJ

Moscato d’Asti — Vajra — Moscatel €29,00
Corpinnat — Mas Candi «Segunyola» — Xarel.lo €35,00
Champagne — Sanger «Voyage 360» Brut Blanco — Chardonnay, Pinot Noir, Meunier €54,00
Champagne — Sanger «Tango Paradoxe» Brut Rosado — Chardonnay, Pinot Noir €63,00
Champagne — Sanger «Péres d’origine» Brut Blanco — Millésime Grand Cru €98,00
Champagne — Louis Roederer Brut Impérial — Chardonnay, Pinot Noir, Meunier €120,00
Champagne Céte des Bar — M. Chapoutier & Devaux «Sténopé» — Millésime Grand Cru €168,00

Tokaj — Samuel Tinon — Szamorodni — 0.5 L. €69,00



